Soupe de carottes Bio Salade de boulgour N Notre Cake Salade verte Bio
@ 4 la mozzarella

facal. Loubia de beeuf Omelette Moqueca de colin MSC
° Tartiflette Bio
Mitonné de haricots blancs Quenelles natures sauce aurore
Tartiflette végétarienne Purée de potirons Bio Mouliné d'épinards Bio Riz IGP

Uncall
R Pavé de Lozére 770 S
Yaourt nature de Lozére N ° Gouda Coulommiers a la coupe
— & la coupe .
et confiture Fruit de saison Bio ﬁ’r@ Fruit de saison Bio f“‘ﬂ}@ Flan caramel

oleslaw de panais et carottes Bio sauce

Crépe au fromage . Endives Bio Salade verte Bio
@ cocktail
Jambon blanc et dés de mimolette Beignets de calamars et citron
Boulettes thai
Dahl de lentilles Falafels
9 Parmentier Bio Puré
urée de
. . lett
Haricots verts Bio & l'origan Coquillettes ° choux fleurs BIO
Fromage fouetté Camembert & la coupe de pois Petit moulé

Bocal .
. . . ﬁs} . i acall Yaourt nature de Lozére "Motre gateau a la créme de chétaignes
Fruit de saison Bio %= @ Mousse au chocolat . . o 9

et sucre Bio équitable des Cévennes
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-+ locale i e iy Découvrez les menus sur

=) L’ APPLICATION
nour le bee e veau, le porc {Occitanie / Rhone-Alpe TERRES DE CUISINE

Bio : Produit issu & IGP : Indication AOP : Appellation \ Label Rouge Menu
de l'agriculture biologique. i ; Géographique d’Origine ' Viande de qualité végétarien
Seule la composante précisée est Bio Protégée Protégée supéneure

O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats O Des aléas d'approvisionnement peuvent excephonnellemeni occasionner des changements sur les produits sélectionnés.




